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Реферат. Установлено, что по мясной продуктивности и качеству мяса помесные 
мен-анжу х лимузинские бычки, выращенные на подсосе до живой массы 160-170 кг, 
значительно превосходят аналогов чёрно-пёстрой породы, выращенных по технологии 
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молочного скотоводства, по убойному выходу – на 20,1 %, по выходу туши – на 19,3 %, 
по массе охлаждённой полутуши – на 11,5 кг, по выходу мяса с полутуши – на 11,9 кг. 
Различия достоверны при Р<0,001. Приводятся в сравнительном аспекте коэффициенты 
мясности туш, химический состав и другие качественные показатели мяса молодняка 
этих генотипов. 

Ключевые слова: мясная продуктивность, убойная масса, убойный выход, выход 
туши, индекс мясности, качество мяса. 

 
Введение. В связи с чрезвычайно напряжённой демографической 

ситуацией в Беларуси в последние 10-15 лет, характеризующиеся сни-
жением рождаемости, повышением смертности, уменьшением про-
должительности жизни и ухудшением состояния здоровья населения, 
большое внимание следует уделять качеству продуктов питания [8]. 
Особенно важное значение полноценное питание имеет для детей, так 
как именно в первые годы жизни формируются жизненно важные си-
стемы организма – нервная, сердечно-сосудистая, эндокринная и др., 
повышаются сопротивляемость к заболеваниям и приспособляемость к 
различным условиям внешней среды [4]. 

Правильное, физиологически обоснованное питание обеспечивает 
нормальную жизнедеятельность, гармоничный рост и развитие ребён-
ка. Поэтому организация мясного питания детей является проблемой 
государственной важности. Для производства продуктов мясного пи-
тания детей в наибольшей степени отвечает мясо молодняка крупного 
рогатого скота, так как одним из основных компонентов детского пи-
тания являются белки животного происхождения. Продукты для детей 
должны быть высокобелковыми, причём на долю полноценных жи-
вотных белков должно приходиться не менее 60 % от общего содержа-
ния белков [3, 7].  

В говядине содержатся все необходимые для организма человека 
элементы питания – белки, жиры, углеводы, минеральные вещества, 
витамины А, Д и группы В. Питательные вещества говядины обладают 
высокой усвояемостью, которая составляет для сухого вещества 95 %, 
а для белков и углеводов – 96-97 %. Для говядины характерно самое 
высокое содержание белка и благоприятное его соотношение с жиром. 
В ней содержится меньшее количество холестерина, чем в баранине и 
свинине. К тому же мясо молодняка крупного рогатого скота отлича-
ется хорошими вкусовыми качествами, сочностью, нежностью [9].  

Однако мясная продуктивность животных той или иной породы 
обусловлена морфологическими и физиологическими особенностями, 
которые формируются и развиваются под влиянием наследственности 
и условий кормления и содержания в период выращивания [1]. Поэто-
му большой интерес представляет мясо телят, полученных от скота 
мясных пород и их помесей, выращенных по специальной технологии 
«корова-телёнок». Телята мясного скота и помеси выращиваются на 
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подсосе до 6-8-месячного возраста по ресурсосберегающей технологии 
и за счёт молока матери достигают за это время живой массы 250-280 
кг при среднесуточных приростах 900-1000 г. При этом методе выра-
щивания молоко попадает в пищеварительный тракт телят незагряз-
нённым, небольшими порциями, имеющим температуру тела животно-
го [2]. 

Историческая отселекционированность пород мясного скота на ка-
чественные показатели мясной продуктивности и технологические 
особенности его кормления и содержания позволили выдвинуть гипо-
тезу о повышенных показателях мясной продуктивности и качества 
мяса у телят-молочников этих пород и поставить целью изучить их в 
сравнительном аспекте с молодняком чёрно-пёстрой породы, повсе-
местно разводимой и обеспечивающей население говядиной на 97-98 %. 

Материал и методика исследований. Для проведения исследова-
ний были отобраны две группы молодняка: мен-анжу х лимузинские 
бычки, выращенные на подсосе под коровами-матерями в РУСП 
«Племзавод «Дружба», и чёрно-пёстрые, выращенные по традицион-
ной технологии молочного скотоводства в СПК «Батчи» Кобринского 
района. Группы бычков были аналогами по живой массе (165-170 кг). 
Возраст животных во внимание не принимался, так как мясная про-
дуктивность в большей степени определяется живой массой и связан-
ной с ней массой туш [1], и перерабатывающая промышленность 
оплачивает не возраст молодняка, а продукцию. 

Контрольный убой животных был проведён на ОАО «Кобринский 
мясокомбинат» (по 6 голов чёрно-пёстрых и 5 голов мен-анжу х лиму-
зинских). При этом предубойная живая масса чёрно-пёстрых бычков 
была 168 кг, помесей – 165 кг.  

Основными показателями, по которым оценивалась мясная продук-
тивность, были: съёмная и предубойная живая масса, убойная масса и 
убойный выход, вес субпродуктов, морфологический состав туши и 
характер жироотложения, химический состав тканей и их физические 
свойства и др. Качество мяса определялось по общепринятым методи-
кам [5] в лаборатории качества продуктов животноводства и кормов 
РУП «Институт животноводства НАН Беларуси». 

Цифровой материал обработан методом биометрической статисти-
ки по П.Ф. Рокицкому [6]. 

Результаты эксперимента и их обсуждение. В результате иссле-
дований установлено, что при одинаковой предубойной массе мен-
анжу х лимузинские бычки достоверно превосходили чёрно-пёстрых 
по массе парной туши на 29,9 кг (Р<0,001), убойному выходу – на 20 % 
(Р<0,001), по выходу туши – на19,3 % (Р<0,001) (табл. 1). В тушах по-
месных бычков содержалось больше внутреннего сала, чем у чёрно-
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пёстрых бычков, что, по-видимому, связано с тем, что помесные теля-
та находились под коровами, и основным кормом для них было молоко 
матери. 

 
Таблица 1 

Убойные показатели подопытных животных 

Показатели 

Генотипы 
чёрно-пёстрые 

бычки 
n 6 

мен-анжу х лимузин-
ские бычки 

n 5  
Предубойная живая масса, кг 168±2,71 165±8,9 
Убойная масса, кг 75,2±1,95 106,4±3,89∗∗∗ 
Масса парной туши, кг 74,8±1,94 104,7±3,57∗∗∗ 
Убойный выход, % 44,7±1,91 64,8±1,8∗∗∗ 
Выход туши, % 44,5±1,01 63,8±1,87∗∗∗ 
Масса внутреннего сала, кг 0,37±0,03 1,64±0,34∗∗ 
Выход сала, % 0,2±0,02 0,97±0,09 

Здесь и далее  ХР < 0,05; ххР < 0,01;  хххР < 0,001 
 
Одним из основных объектов оценки мясной продуктивности скота 

является туша, полученная после убоя животного. Пищевая ценность 
мясных туш обусловливается, как известно, соотношением входящих в 
их состав мышечной, жировой, соединительной и костной тканей [1, 
9]. 

Мышечная ткань является наиболее ценной частью туши, её коли-
чество зависит от различных факторов: упитанность, возраст, генети-
ческая основа, условия кормления и др. В наших исследованиях об-
валка левых полутуш показала, что у помесей мякотная часть туши со-
ставляла свыше 80 %, что соответствует уровню мировых стандартов 
для мясных пород, в то время как по чёрно-пёстрым бычкам этот пока-
затель был ниже на 2,7 % (табл. 2). 

 
Таблица 2 

Морфологический состав полутуш подопытного молодняка 

Показатели 
чёрно-пёстрые  

бычки 
n 6 

мен-анжу х лимузин-
ские бычки 

n 5 
Масса охлажденной полутуши, кг 36,21±0,99 49,73±1,8∗∗∗ 
Мякоть, кг 28,28±0,91 40,17±1,8∗ 
Кости, кг 7,93±0,23 9,55±0,5 
Содержалось в туше, %:   

мякоти 78,1 80,8 
костей 21,9 19,2 

Индекс мясности 3,57 4,21 
 
Мякотная часть туши в основном определяет питательные и товар-

ные достоинства мяса. В нашем опыте в полутушах помесных бычков 
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содержалось мякоти больше на 11,9 кг, или 42 % (Р<0,05), чем в полу-
тушах чёрно-пёстрых бычков, при этом относительное содержание мя-
коти было также выше на 2,6 % у помесей. 

Как известно, качество мяса определяется его пищевой и биологи-
ческой ценностью, органолептическими свойствами и пригодностью 
для различных технологических целей. 

Важную роль при оценке питательной ценности мяса играет со-
держание в мякоти влаги, белка и жира. Но в целом, понятие «качество 
мяса» более широкое и зависит от породных, половозрастных и от-
кормочных особенностей животных, кормления, содержания и ряда 
других факторов [1, 9 ]. 

Эталоном для определения качества мяса животного является 
длиннейшая мышца спины, так как она состоит практически из одной 
мышечной ткани, и её качественные показатели высоко коррелируют с 
качеством мяса туши в целом. 

Как свидетельствуют данные табл. 3, показатели химического со-
става длиннейшей мышцы были в пользу мясных бычков. Так, в их 
мясе содержание воды было на 3,28 % (Р<0,001) ниже, а содержание 
протеина и жира – выше на 1,7 (Р<0,01) и 1,8 % (Р<0,001) соответ-
ственно. 

 
Таблица 3 

Химический состав длиннейшей мышцы спины 

Показатели 
чёрно-пёстрые 

бычки 
n 6 

мен-анжу х ли-
музинские бычки 

n 5 
В длиннейшей мышце спины содержится, %:   

воды 76,71±0,39ххх 73,42±0,42 
жира 2,78±0,14 4,57±0,21ххх 
золы 0,781±0,03 0,625±0,03 
протеина 19,72±0,29 21,38±0,42хх 
сухого вещества 23,28±0,38 26,58±0,42ххх 

 
Одним из показателей качества мяса является также активная реак-

ция среды (рН), величина которой зависит от наличия гликогена в мя-
се. Повышение кислотности имеет чисто практическое значение, т. к. 
кислая среда тормозит развитие гнилостной микрофлоры и прекращает 
жизнедеятельность некоторых патогенных микроорганизмов. 

В нашем опыте показатели рН водно-мясной вытяжки через 48 ча-
сов после убоя животных были по группе чёрно-пёстрых бычков на 
уровне 6,14, по группе мясных помесей – 5,62 (табл. 4). Это значит, 
что мясо мен-анжу х лимузинских бычков имело более кислую реак-
цию, что предполагает более длительные сроки хранения. 
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Таблица 4 
Качественные показатели мяса подопытных животных (длиннейшая мышца спины) 

Показатели 
чёрно-пёстрые 

бычки 
n 6 

мен-анжу х лиму-
зинские бычки 

n 5 
Активная реакция среды, рН 6,14±0,03 5,62±0,01 
Интенсивность окраски (коэффициент 
экстинции х 1000) 

 
180,1±2,67 

 
105±4,47 

Количество связанной воды, % влаго-
удержания 

 
52,87±0,64 

 
52,5±0,38 

Увариваемость, % 38,53±0,84 37,6±0,68 
 

Важнейшим признаком, определяющим товарный вид мяса, явля-
ется цвет. На интенсивность окраски мяса большое влияние оказывают 
порода и возраст животного, условия его содержания, кормления и 
предубойного содержания. В нашем опыте более интенсивно окраше-
но было мясо чёрно-пёстрых бычков, показатель цветности мышечной 
ткани у них был на уровне 180 ед. экстинции. Это указывает на то, что 
по ГОСТу его следует относить к говядине. Мясо же мясных телят, 
выращенных на молоке матерей подсосным методом, претендует на 
молочную телятину. 

Технологические свойства мяса определяет влагоудерживающая 
способность, а кулинарные – увариваемость, которые в значительной 
мере характеризуют сочность, а в некоторой степени и нежность мяса. 
В мясной промышленности они имеют большое значение при изготов-
лении колбасных изделий. Чем выше влагоудерживающая способность 
мяса, тем меньше оно теряет влаги при термической обработке, тем 
сочнее и нежнее получаемая продукция, больше выход изделий при 
кулинарной обработке [5]. 

В наших исследованиях достоверных различий по влагоёмкости и 
увариваемости мяса подопытных животных не наблюдалось. В целом 
мясо телятины от обоих генотипов обладало хорошей влагосвязываю-
щей способностью и удовлетворительной величиной рН. 

Выводы. 1. Помесные мен-анжу х лимузинские бычки живой мас-
сой 160-170 кг, выращенные на подсосе, превосходят своих аналогов 
чёрно-пёстрой породы, выращенных по технологии молочного ското-
водства, по убойному выходу – на 20,1 % (Р<0,001), по выходу туши – 
на 19,3 % (Р<0,001), по массе охлаждённых полутуш – на 11,5 кг 
(Р<0,001), по выходу мяса с полутуши – на 11,9 кг (Р<0,05). 

2. Мясо бычков мясного скота, по сравнению с чёрно-пёстрыми, 
характеризуется более высокими показателями качества: по содержа-
нию мякоти в туше – на 2,6 %, по содержанию белка в мясе – на 3,3 %, 
по коэффициенту мясности – на 0,64, а также имеет преимущество по 
другим технологическим и кулинарным свойствам. 
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3. По количественным и качественным показателям мясо бычков 
мясных пород, выращенных по системе «корова-телёнок» до живой 
массы 160-170 кг, претендует на категорию «молочной телятины» и 
представляется перспективным сырьем для производства продуктов 
детского питания. 
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Реферат. В результате проведённых научных исследований по изучению показате-

лей откормочных и мясных признаков у помесей и гибридов, полученных при скрещи-
вании разводимых в республике и импортных пород свиней, выявлены оптимальные ва-
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