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Резюме. В опытах in vitro изучали влияние тканевых гомогенатов слизистой оболоч-
ки фундальной части желудка и паренхимы поджелудочной железы на гидролиз жиров 
растительного происхождения в присутствии естественного (желчи) и синтетического 
эмульгаторов. Количество неэтерифицированых жирных кислот в исследуемых жирах 
при инкубации с тканевыми гомогенатами и эмульгаторами существенно увеличивалось. 
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Введение. В кормлении сельскохозяйственных животных и птицы 
используют различные кормовые добавки, в том числе и жиры для 
обеспечения энергетических потребностей и повышения энергии их 
роста и продуктивности [1, 2]. В кормлении свиней целесообразно ис-
пользовать также разные липоидные отходы, что остаются после пере-
работки масличных культур. За счет этих добавок рационы не только 
пополняются концентрированным энергетическим материалом, но и 
улучшается использование жирорастворимых витаминов. Особенно 
важное значение имеют ненасыщенные жирные кислоты, влияние ко-
торых приравнивается к действию жирорастворимых витаминов. К 
этому ряду ненасыщенных жирных кислот относятся полиненасыщен-
ные жирные кислоты – линолевая, линоленовая и арахидоновая. Две 
последние считаются незаменимыми, а их дефицит отрицательно вли-
яет на формирование организма в постнатальный период. Животные 
отстают также в росте, на коже появляются некрозы, экссудативные 
выделения и другие признаки неполноценного кормления [3]. 

В связи с этим возникает необходимость более тщательно изучить 
липидный обмен, знать особенность переваривания жировых отходов 
растительного происхождения не только у животных, но и in vitro для 
выявления условий максимального использования липидных компо-
нентов. 

Целью наших исследований было определить количество свобод-
ных жирных кислот в соапстоках подсолнечного и конопляного масла, 
а также влияние тканевых гомогенатов и эмульгаторов на их содержа-
ние. 
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Материал и методика исследований. Для опыта были приготов-
лены тканевые гомогенаты слизистой оболочки фундальной части же-
лудка и паренхимы поджелудочной железы свиньи по прописи Ю. Б. 
Филипповича (1982), а также желчь, отобранная из желчного пузыря 
забитой свиньи, и синтетический эмульгатор, изготовленный путем 
очищения и специальной обработки свиного жира. 

Количество свободных (неэтерифицированых) жирных кислот 
определяли по величине кислотного числа согласно общепринятой ме-
тодике [4]. 

Исследования проводили при разной активной кислотности среды, 
которая для гомогената слизистой оболочки желудка составляла рН 2, 
а для гомогената паренхимы поджелудочной железы – рН 7. Для лабо-
раторных исследований отбирали образцы соапстоков растительных 
жиров, параллельно опытные и контрольные. Инкубацию жиров про-
водили в термостате при температуре +37 °С на протяжении двух ча-
сов. В первом опыте изучали влияние гомогената слизистой оболочки 
желудка на гидролиз жиров без эмульгаторов и в присутствии синте-
тического эмульгатора; во втором – влияние гомогената поджелудоч-
ной железы в присутствии естественного (желчи) и синтетического 
эмульгаторов и без них. 

Контролем были нативные жиры, инкубированные без гомогенатов 
и эмульгаторов. Для расчета результатов гидролиза опытных образцов 
жиров учитывали количество неэтерифицированых жирных кислот в 
гомогенатах и эмульгаторах. 

Расчет среднестатистического значения (М), стандартного откло-
нения среднего (m) и степени достоверности (Р) проводили по методу 
И. А. Ойвина (1960). 

Результаты эксперимента и их обсуждение. В результате прове-
денных опытов было установлено наличие неэтерифицированых жир-
ных кислот в соапстоках конопляного и подсолнечного масла после их 
инкубации без тканевых гомогенатов и эмульгаторов в количестве 
0,65±0,03; 0,92±0,02, соответственно. При инкубировании жиров с 
тканевыми гомогенатами существенной разницы в показателях кис-
лотного числа не отмечено, за исключением инкубации соапстоков ко-
нопляного масла с гомогенатом слизистой желудка, где кислотное 
число составило 0,91±0,09 (Р<0,05), что на 140 % больше по сравне-
нию с контролем. 

Существенное повышение показателей кислотного числа, а значит 
увеличение содержания свободных жирных кислот, наблюдали после 
инкубирования жиров вместе с тканевыми гомогенатами и эмульгато-
рами. Так, при инкубировании соапстоков подсолнечного масла с го-
могенатом слизистой оболочки желудка с синтетическим эмульгато-
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ром кислотное число составило 1,06±0,04 (Р<0,05), что на 115,21 % 
больше контроля. При воздействии на это масло гомогената паренхи-
мы поджелудочной железы с желчью и синтетическим эмульгатором 
кислотное число повысилось до 1,57±0,02 (Р<0,001) и 1,37±0,1 
(Р<0,05), соответственно. Увеличение показателей кислотного числа 
наблюдались при инкубировании соапстоков конопляного масла с го-
могенатом поджелудочной железы и эмульгаторов (Р<0,001). Так, при 
воздействии гомогената с желчью кислотное число составило 
1,66±0,057, а с синтетическим эмульгатором 1,72±0,043, или больше 
чем в 2,5 раза по сравнению с контролем. Такое значительное увели-
чение количества неэтерифицированых жирных кислот можно объяс-
нить тем, что липаза панкреатического сока выделяется в неактивном 
состоянии, под влиянием желчных кислот переходит в активную фор-
му и катализирует гидролитический распад жиров с образованием 
глицерина и свободных жирных кислот. Кроме того, желчные кислоты 
способствуют образованию тонкой эмульсии жира и тем самым дела-
ют их легкодоступными для воздействия липазы. 

Выводы. При воздействии на растительные жиры тканевых гомо-
генатов количество неэтерифицированых жирных кислот увеличивает-
ся, особенно при их эмульгировании естественным и синтетическим 
эмульгаторами. 
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