
степенного роста численности поголовья коров. Среднегодовой удой 
при этом будет 5500-6000 кг молока на 1 корову. 

Заключение. Таким образом, ожидаемые результаты развития мо-
лочного скотоводства на Украине предусматривают: 

- рост численности поголовья крупного рогатого скота, повышение 
его продуктивности и на этой основе увеличение производства молока 
и говядины; 

- обеспечение населения на уровне физиологических норм потреб-
ления молока и говядины и одновременное повышение их качества и 
безопасности для потребления; 

- создание надлежащих технологических условий повышения эко-
номической эффективности, конкурентоспособности и инвестицион-
ной привлекательности отрасли молочного скотоводства; 

- достижение безубыточности производства продукции и продо-
вольственной безопасности государства; 

- создание дополнительных рабочих мест, повышение доходов 
населения и улучшение социальных условий села. 
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В статье представлены результаты исследований по изучению химического состава, 

физических свойств и жирнокислотного состава хребтового шпика молодняка разводи-
мых в Республике Беларусь пород свиней. Установлено, что образцы жира всех изучае-
мых пород обладали хорошей усвояемостью и по всем показателям относились к жирам 
высшего сорта. 
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Анализ жирнокислотного состава показал, что суммарное количество НЖК было 
выше в шпике молодняка пород йоркшир, белорусская крупная белая и дюрок, что сви-
детельствует о более твёрдой структуре и калорийности их сала. Наибольшим содержа-
нием полиненасыщенных жирных кислот отличался молодняк пород йоркшир и ланд-
рас.  

Ключевые слова: физические свойства, химический состав, жирнокислотный со-
став, хребтовый шпик, НЖК, МНЖК, ПНЖК, белорусская крупная белая, белорусская 
мясная, белорусская чёрно-пёстрая, йоркшир, дюрок, ландрас. 
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The article presents results of research on chemical composition, physical properties and 

fatty acid composition of back fat of young pigs bred in Belarus. It was determined that sam-
ples of fat all the studied breeds had a good digestibility and by all indicators were considered 
fats of premium class. 

Analysis of fatty acid composition showed that the total amount of the essential fatty acids 
was higher in young Yorkshire, Belarusian Large White and Duroc breed animals, indicating a 
more solid structure and calories level in fat. The highest level of polyunsaturated fatty acids 
was shown by young Yorkshire and Landrace breeds. 

Key words: physical properties, chemical composition, fatty acid composition, backfat, 
EFA, MEFA, PEFA, Large White Belarusian breed, Belarusian meat breed, Belarusian black-
motley breed, Yorkshire, Duroc, Landrace. 

 
Введение. В настоящее время актуальной является необходимость 

объективной и всесторонней оценки не только мышечной, но и жиро-
вой тканей свиней различных пород и типов. Биологическая ценность 
животных жиров (триглицеридов) характеризуется тем, что, являясь 
источником энергии в организме, они содержат некоторое, хотя и не-
большое, количество полиненасыщенных жирных кислот – линолевой 
и арахидоновой, которые не синтезируются организмом человека и от-
носятся к незаменимым фактором питания. Жиры также являются рас-
творяющей средой для жирорастворимых витаминов.  

Качество жирового сырья зависит от множества разнообразных 
факторов: состава жирных кислот, глубины залегания и анатомическо-
го происхождения шпика, породы, состава рационов, возраста живот-
ного. Жирные кислоты, входящие в шпик, при поступлении в организм 
человека активно участвуют в осуществлении процессов жизнедея-
тельности. Насыщенные жирные кислоты (стеариновая, пальмитино-
вая и др.) меньше подвержены окислению, придают салу лучшие вку-
совые качества. С другой стороны, полиненасыщенные жирные кисло-
ты, такие как α-линолевая, линоленовая, арахидоновая, эйкозапентое-
новая, докозагексоеновая, способствуют предотвращению заболеваний 
сердечно-сосудистой системы, являются необходимыми для нормаль-
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ного физиологического функционирования и здоровья людей и всех 
видов животных [1, 2]. 

Цель работы – провести сравнительный анализ химического соста-
ва, физико-химических свойств и содержания жирных кислот в хреб-
товом шпике чистопородного молодняка разводимых в Республике 
Беларусь пород свиней. 

Материал и методика исследований. Исследования проводились 
в СГЦ «Заднепровский» Оршанского района Витебской области. Ис-
пользовали молодняк следующих пород: белорусская крупная белая 
(БКБ), белорусская чёрно-пёстрая (БЧП), белорусская мясная (БМ), 
дюрок (Д), ландрас (Л) и йоркшир (Й). 

Лабораторные исследования по определению физико-химических 
свойств жировой ткани (температура плавления, кислотное число, пе-
рекисное число) и жирнокислотного состава хребтового шпика выпол-
нялись в условиях отдела научно-исследовательских экспертиз Науч-
но-исследовательского института прикладной ветеринарной медицины 
и биотехнологии УО «Витебской ордена «Знак Почёта» государствен-
ной академии ветеринарной медицины». Исследования проводились в 
соответствии с ГОСТ 23042-86 «Мясо и мясные продукты. Методы 
определения жира», ГОСТ Р 51486-99 «Масла растительные и живот-
ные. Получение метиловых эфиров жирных кислот», ГОСТ Р 51483-99 
«Масла растительные и жиры животных. Определение методом газо-
вой хроматографии массовой доли метиловых эфиров индивидуаль-
ных жирных кислот к их сумме».  

В образцах шпика также определяли содержание влаги, жира, про-
теина, золы (%). Исследования проведены в лаборатории оценки каче-
ства продуктов животноводства и кормов РУП «Научно-практический 
центр Национальной академии наук Беларуси по животноводству». 

Обработка и анализ полученных результатов проводились обще-
принятыми методами вариационной статистики на ПК. 

Результаты эксперимента и их обсуждение. Анализ химического 
состава жировой ткани показал, что наименьшим содержанием жира 
характеризовалось сало молодняка породы ландрас – 86,00 %, что ни-
же данного показателя у белорусской мясной на 3,29 п.п. (P ≤ 0,05), 
белорусской чёрно-пёстрой – на 4 п.п. (P ≤ 0,01) (таблица 1). Наряду с 
увеличением содержания жира в образцах наблюдалось снижение вла-
ги. Наибольшее количество влаги было обнаружено в образцах сала 
молодняка породы ландрас – 11,9 %. У пород белорусской селекции 
этот показатель оказался достоверно ниже на 3,12 и 3,13 п.п. у бело-
русской крупной белой и белорусской мясной (P ≤ 0,05) соответствен-
но и на 4,14 п.п. у белорусской чёрно-пёстрой породы (P ≤ 0,01). 
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Таблица 1 – Химический состав жировой ткани чистопородного 
молодняка, % 

Порода n Влага Жир Протеин Зола 
М±m М±m М±m М±m 

Белорусская селекция 
БКБ 6 8,78±0,84* 88,87± 0,90 2,28±0,14*й 0,078±0,003 
БМ 6 8,77±0,48* 89,29±0,57* 1,88±0,19 0,067±0,003 
БЧП 6 7,76±0,61** 90,00±0,76** 2,20±0,15*й 0,069±0,040 

Импортная селекция 
Д 6 8,83±0,67 88,96±0,61 2,14±0,20 0,072±0,003 
Л 6 11,9±1,1 86,00±1,0 2,03±0,2 0,070±0,002 
Й 6 10,61±0,94 87,58±0,90 1,74±0,14 0,073±0,004 

Примечание:** - P ≤ 0,01; * - P ≤ 0,05 в сравнении с Л, *й - P ≤ 0,05 в срав-
нении с Й 

 
По содержанию протеина в шпике наименьший показатель наблю-

дался у молодняка породы йоркшир – 1,74 %, что достоверно ниже по-
казателей по данному признаку у белорусской крупной белой породы 
на 0,54 п.п. и белорусской чёрно-пёстрой породы на 0,46 п.п.(P ≤ 0,05). 

По наличию зольных элементов достоверных различий среди об-
разцов сала молодняка изучаемых пород не было обнаружено. 

Температура плавления характеризует вкусовые качества и усвояе-
мость жиров. Так, жиры с низкой температурой плавления, не превы-
шающей 37 °С (т. е. температуры человеческого тела), обладают спо-
собностью наиболее полно и быстро эмульгироваться в организме и, 
следовательно, наиболее полно и легко усваиваться [1]. Результаты 
наших исследований показывают, что температура плавления сала у 
всех пород была ниже 37 °С, что указывает на его хорошую усвояе-
мость (таблица 2).  

Кислотное число жира – один из основных показателей качества жи-
ров, который характеризует глубину гидролитического распада жиров, а 
в процессе хранения указывает на окислительную порчу жира. Кислот-
ное число (в мг КОН/г): свиного жира высшего сорта – 1,2, всех жиров 
1-го сорта – 2,2, сборного – 3,5 [1, 3]. 

Кислотное число образцов жировой ткани молодняка всех пород 
находится в пределах 1,10-1,20 мг КОН/г, что указывает на нормальное 
содержание свободных жирных кислот. Все образцы соответствуют 
свиному жиру высшего сорта.  

Продуктами начальной стадии окисления жира являются перекиси. 
Повышение перекисного числа против первоначального значения ука-
зывает на степень начинающейся порчи жира. Дальнейшее окисление 
сопровождается образованием летучих жирных кислот [1, 4]. Перекис-
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ное число доброкачественного свиного жира не должно превышать 
0,1. Образцы жира откормочного молодняка всех пород по данному 
признаку соответствовали требованиям. 

 
Таблица 2 – Физико-химические свойства жировой ткани  
чистопородного молодняка 

Порода n 
Температура 

плавления, °С 
Кислотное чис-

ло мг КОН/г 
Перекисное 
число, % I 

M±m M±m M±m 
Белорусская селекция 

БКБ 6 34,20±0,30 1,15±0,07 0,09±0,00 
БМ 6 31,17±0,08 1,10±0,02 0,07±0,00 
БЧП 6 34,4±0,21 1,18±0,09 0,05±0,01 

Импортная селекция 
Д 6 33,13± 0,34 1,16±0,05 0,03±0,01 
Л 6 30,60±0,15 1,19±0,02 0,10±0,00 
Й 6 28,50±0,17 1,20±0,05 0,08±0,00 

 
Результаты исследований по изучению жирнокислотного состава 

хребтового шпика откормочного молодняка различных пород пред-
ставлены на рисунке 1. Существенным моментом при оценке качества 
жира является определение соотношения насыщенных жирных кислот 
(НЖК), мононенасыщенных жирных кислот (МНЖК) и полиненасы-
щенных жирных кислот (ПНЖК). 

 

 
Рисунок 1 – Соотношение насыщенных, моно- и полиненасыщенных 

жирных кислот в жировой ткани чистопородного молодняка 
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По суммарному количеству НЖК преобладали породы йоркшир, 
белорусская крупная белая и дюрок – 45,25-46,98 %, что свидетель-
ствует о более твёрдой структуре и калорийности сала. Наличие 
насыщенных жирных кислот снижает степень окисления жиров и со-
ответственно замедляет их порчу. В образцах пород ландрас, белорус-
ская мясная и белорусская чёрно-пёстрая напротив преобладали 
МНЖК (45,20-49,48 %), они менее вредны для здоровья, чем НЖК и 
положительно влияют на липидный обмен, однако быстрее подверга-
ются окислению и порче.  

Жиры, содержащие большой процент полиненасыщенных жирных 
кислот, являются биологически ценными. Установлено, что повышен-
ное содержание в рационе людей полиненасыщенных жирных кислот 
способствует снижению уровня холестерина и триглицеридов в крови. 
[5]. 

В наших исследованиях наибольшим содержанием полиненасы-
щенных жирных кислот отличались животные пород йоркшир и ланд-
рас. Они достоверно превосходили все остальные породы на 1,03-3,44 
п.п. (P ≤ 0,001). Среди белорусских пород наибольшим содержанием 
ПНЖК (10,02 %) отличались животные белорусской чёрно-пёстрой 
породы. Самое низкое содержание ПНЖК отмечено у животных поро-
ды дюрок – 8,38 %. 

Заключение. При анализе физико-химических свойств жировой 
ткани было установлено, молодняк пород ландрас и йоркшир уступал 
животным белорусской селекции по содержанию жира, а также имел 
более высокое содержание влаги, что указывает на более низкое каче-
ство жировой ткани пород импортной селекции. Образцы жира всех 
изучаемых пород обладали хорошей усвояемостью и по всем показа-
телям относились к жирам высшего сорта. 

Определение процентного соотношения жирных кислот показало, 
что суммарное количество НЖК было выше в шпике молодняка пород 
йоркшир, белорусская крупная белая и дюрок – 45,25-46,98 %, что 
свидетельствует о более твёрдой структуре и калорийности их сала. В 
образцах пород ландрас, белорусская мясная и белорусская чёрно-
пёстрая напротив преобладали МНЖК (45,20-49,48 %), они положи-
тельно влияют на липидный обмен, однако быстрее подвергаются 
окислению и порче. Наибольшим содержанием полиненасыщенных 
жирных кислот отличался молодняк пород йоркшир и ландрас. Они 
достоверно превосходили все остальные породы на 1,03-3,44 п.п. (P ≤ 
0,001). Среди белорусских пород наибольшим содержанием ПНЖК 
(10,02 %) отличались животные белорусской чёрно-пёстрой породы. 
Самое низкое содержание ПНЖК отмечено у животных породы дюрок 
– 8,38 %. 
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